MIRKO LJUBIĆ
NORMATIV
 Hrvatica zagorskih brega 
	Potrebne  namirnice
	1 osoba

	Kokoš Hrvatica
	0,30 Kg

	Sol 
	0,002 Kg

	Kokošja jetrica
	0,01 Kg

	Domaći kruh
	0,02 Kg

	Luk crveni
	0,005 Kg

	Peršin scježi 
	0,0001 Kg

	Mlijeko 
	0,05 L

	Mast
	0,01 Kg


PRIPREMA:

Kokoš Hrvaticu odkoštimo od kosti, posolimo i pustimo da odstoji nekoliko sati. Kokošja jetrica sitno nasjeckamo i pirjamo na sitno sjeckanom luku.  Kruh narežemo na kockice, na maslacu ga prepečemo i prelijemo sa kipućim mlijekom. Kad se smjesa malo ohladi dodamo pirjana jetrica, malo soli, sitno sjeckani peršin, te sve zajedno izmiješamo. Kokošje meso punimo s nadjevom, zamotamo ga u roladu i pečemo u pećnici na 160 stupnjeva, 30 min. 
Prilog – mafin od hajdine kaše
	Potrebne  namirnice
	1 osoba

	Hajdina kaša
	0,05 Kg

	Maslac 
	0,01 Kg

	Slatko vrhnje
	0,02 Kg

	Jaje
	1 kom.

	Integralno brašno
	0,01 Kg

	Sol
	0,0001 Kg

	Bijeli papar
	0,00001 Kg



PRIPREMA: 

Kuhanu hajdinu kašu pomiješamo sa maslacem, slatkim vrhnjem, jajem i integralnim brašnom, dodamo sol i papar, te sve zajedno pomiješamo. Smijesu stavimo u kalup i pečemo na 170 stupnjeva 20 min..
Prilog – pirjano crveno zelje sa špekom
	Potrebne  namirnice
	1 osoba

	Zelje crveno
	0,15 Kg

	Domaći sušeni špek
	0,03 Kg

	Sol
	0,0001 Kg

	Papar
	0,00001 Kg

	Mast
	0,01 Kg


PRIPREMA:

Na masti prepržimo domaći špek, na to stavimo narezano zelje, te dodamo začine. Pirjamo dok zelje ne omekša. 
Desert – kolač sa orasima i jabukom na želeu od jonagold jabuke
	Potrebne  namirnice
	1 osoba

	Jaja
	0,5 jaja

	Orasi
	0,08 Kg

	Brašno
	0,01 Kg

	Šećer
	0,04 Kg

	Prašak za pecivo
	0,0001 Kg

	Vanilin šećer
	0,02 Kg

	Cimet
	0,0001 Kg

	Gustin
	0,02 Kg

	Rum
	0,0001 L

	Limunova korica
	0,00001 Kg

	Želatina
	0,005 Kg

	Vrhnje za šlag
	0,002 Kg

	Maslac 
	0,001 Kg


PRIPREMA: 
Na maslacu pirjamo jabuke dodamo šećer, vanillin šećer i cimet, te gustin. U mljevene orahe stavimo rum, limunovu koricu, šećer, vanillin šećer, vrhnje za šlag i želatinu. Sve sastojke promiješamo dok ne dobijemo kremastu smijesu. U duguljasti rebrasti kalup slažemo pirjane jabuke, kremu od oraha i ztavršimo s biskvitom. 
Jabuke narežemo na listiće, dodamo šećer, vanillin šećer, limun i cimet. Kad su jabuke kuhane dodamo gustin i sve zajedno štapnim mikserom miješamo da dobijemo žele. 

