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Organizacijski odbor,,Sajma t izloLbe zagorshih vina", Bedekovdina, dana 12. svibnja 2016.
godine donosi

PRAVILNIK OCJBNJIVANJA VINA I VOCNIFI VINA
,, SAJMA TIZLOZBE ZAGORSKIII VINA((

BEDEKOVCINA

I. UVJETI SUDJELOVANJA
Clanal< 1.

ocjenjivanjeje oLvoreno za sva vina i voina vina proizvedena u l(lapinsko-zagorskoj Zupaniji,
a sudjelovati mogu dlanovi udrr,rga vinogradara i vinala s podrudja I(rapi nsko-zagorske zupanije
(u daljnjem tekstu: Sudionik),
Sudionik mora biti upisan u Vinogladarski legistar'.
Svi uzorci moraju biti u originalnim bocama, volumeua 0,75 ili 1.0L, osim u sludaju
predikatnih i specijalnih vina, s prihiadnitn deklalacijama koje sadrZe infolmacije o sudioniku
i uzorku.
Iznimno, u ocjenjivanju vina mogu sudjelovati i proizvodadi hobistr, ali oni nisu u
konkurenciji zanagrade' 

iranak 2.
Sudionici moraju olganizatoru dostaviLi po 6 boca od svakog pnjavljenog uzorka, sukladno
cl. l.
Za pledikatna i deserlna vina dostavljajr-r se najrnan je po 3 boce volumena od 0,2 do 0,75 L.

Clanak 3.
Uzorci vina moraju biti upisani u pr.ijavni listid kako slijedi.
- ime i prezime odnosno naziv sndionika
. podatak je li sudionik upisan u Vinogradarski registar
. naziv vina (sortni sastav)
. kategorija kakvoie sukladno Zakonu o vjnu RII, odnosno uredbama ELI. boja vina
. berba i vinogorje
. ukupna kolidina proizvederrog vina

' koliiina vina na zalihi 
crrnak 4.

Uz prijavr-r za svako vino lreba pliloZiti rezultate fizikalno kemijskog ispitivanja s
parametrima kakvoie:
Alkohol vol %
Reducilaju6i 5e6eri g/l-



Ukupna kiselost , izta'zenLr kao vinska, g/L

Clanak 5.

Oznake na boci svakog vina morajr.r bili rstovjetne s oznakar.na r-ipisanim na prijavnom listi6u.

Clanak 6.

Za svaki uzorak vina sudionik plaia kotizaciju u iznosr-t od 100,00 kuna,

II. ORGANIZACIJA OCJENJIVANJA I IIAD KOMISIJE

Clanak 7.

Vina se ocjenjuju metodom 100 pozitivnih bodova.
I(onadni rezultat je plosjedna vrijednost medijaua.
Obrazac metode sastavni je dio ovog plavilniha (prilog 1 .)

U ocjenjivanju vina s razvijenim manama i bolestima ili vinirna koja nisu pripremljena za

ocjenjivanje, obvezno se navode razlozi tadt kojil'r se vina senzorno ne priltvaiaju.
Clanal< 8.

Organizator izabile Udlr-rgu domaiina ocjeniivanj a.

Organizacijski odbol udruge clomaiina organizira i plovodi zaprimanje uzoraka u mjestu kojega
on odredi te provjerava deklaracije na bocama i usporecluje ih s podacirna u prijavnom listicu,
ispravlja moZebitne pogreSke, a uzorke koji ne ispr"rnjavajn r-rvj ete iz ovog Pravilnika iskljuduje
iz natjecanja. Tai<oder osigulava odgovarajuie duvanje uzoraka.

Clanah g.

Organizacijski odbor udrLrge don-ra6ir.ra otganizira i plovodi upisivanje prispjelih uzoral<a u

dnevnik, oznadava ih broiem pod kojim su zaprimljeni. Na osnovu podataka naznadenih u

prij avi provodi razvrstavanje uzoral<a z,a ocjenjivanje sukladt.ro ovom Pravilniku.

Clanak 10.

Ocjenjivanje vina i vo6nih vina obavlja jedna ili viSe l{onlisija za ocjenjivanje (u daljnjem
tekstu: Komisija), sastavljena od rTajmanje 5 ocjenjivada, vrsnih poznavatelja vrna
kontinentalne Hrvatske, a koji imaju certifikat o plovjeri zuanja i sposobnosti za degustatora

kojeg izdaje Agronomski I'akultet SveudiliSta u Zaglebr-r, oduosno koji se nalaze na Popisu

dlanova Povjerenstva za olganolepitdko ocjenjivanje vina i vocnih vina $11.J 156/14) sut<ladno

Pravilniku o organoleptidnom (senzornom) ocjenjivanju mo5ta i vina (NN 10612004.).

Broj Komisija ovisi o bloju prijavljenih uzoraka.
Predsiednika I(omisija predlaZe i potvrduje Olganizacijski odbor'.

Clanoue Komisija predlaZe Organizacijski odbor ..Sajrna i izloZbe zagorskih vina".

Bedekovdina na prijedlog ili preporuku pleds.iednika I(omisija.

Clanak 11.

Ocj enj ivanj e vodi pledsj edniStvo koj ega sadinj avai u :

1. predsjednik
2. tajnici Komisija za ocjcniivanje
Predsjednik i tajnici ne ocjenl uj u virra.

DuZnosti predsjednika su da:
Clanali 12.



1. brine o pravilnom rasporedu uzoraka
2. osigurava anonimnost uzor.aka tijekon.r ocjenjivanja
3. brine o rasporedu i kontinuitetu prezentiranja uzoraka
4. osigurava tajnost reznltata do zavr5etka rada Kol'risija
5. kontrolira identitet uzolaka, te iskljudivanje uzoraka koji ne ispunjavajr-r uvjete natjecanja,

a za koje je Komisija utvldiia da imalu mane i bolesti
6. organizira i nadzire rad svih r:kljudenih u ocjenjivanje
7. nadgleda raspodjelu i prikupljanje ocjenjivadkih listiia, velificiraju ocjenjivad.kih listica,

nadgleda izradunavanje rezultata te njihovu objavu
8. ukoliko smatra potrebnirn, zahtijeva ponovno ocjenjlvanje uzoraka (milis r.ra dep, velika

razlika u ocjenama izrnedu pojedinih dlanova konisije, nepr.avilna ocjena vina zbog
neodgovaraju6eg redoslij eda i dr',).

Clanak 13.
Uzorci se tode iz originalne boce umotane u bijeli ubr.us ili u neprozirnoj vre6ici.
Svi dlanovi I(omisije islovremeno ocjenjuju uzorak toden iz iste boce.
S grla boce trebaju biti skinute sve oznake koje bi mogle ukazivati na pr.oizvodada.

tlanah l4.
Rad I(omisije je zatvolen za.javnost.
Ocjenjivanje se provodi na slijedeii nadin:
1. ocjenjivadi morajr"L laditi u potpunoj tiSini
2. ne smiju znati identitet irezultate prije kraja ocjenjivanja
3. osobama hoje ne sudjelr-1.;u u organizacrji ocjetrjivanja ulaz nije dozvoljen
4. nije dopr-rSteno puSenje tijekom rada
5. otvaranje boca iprikrJvanje uzoraka provodi se r,r odvojcnoj plosloriji
6. svaki ocjenjivad dobiva svoj stalni bloj
7. daSe ISO standarda, d.iste i suhe, pune se pred ocjenjivadima
8. vrileme ocjenjivanja odreduje pr:edsjedniitvo
9, svako se vino ocjenjuje pojedinadno, ne usporedno
10. prije podetka ocjenjivanja plovodi se u.jednadavanje s vinom istog tipa hao i predvidena

serija, a rezultati se zajednidki laspravljaju
1 1 . predsjednik utvrduje pauze za vrijeme r-ada

12. zavrljeme ocjenjivanja ocjenjivadirna stoje na raspolaganju voda i kr.uh

Clanak 15.
Vina trebaju biti priplemljena na odgovalajuiim temperaturama:

bijela i ruZidasta mirna 10 - 12.C
- crna mlrna ls - 18'C
- plenusava 8 10'C

predikatna, desertna i likerska 10 - l2'c.

Clanak I6.
Ocjenjivadi potpisuju ocj enj ivadke listiic.
Predsjednik pregledava i potpisuje listiie. Osobe zadnlrne za tehnidkr-r pomoi unose rczsltare
u odgovarajuiu bazu podaral<a relekrrorrsl,i) radi pohr.ane i pr.ovjer.c rezuJrafa. Na krrju
ocjenjivanja predsjednik potpisr"rje zaprsr.rik koji sadrZi sve relevantne informacije o
ocj enj ivanju i rezr-rItatima.



elanak 17.

dlanovi Komisije ne smiju biti upoznali s nazivom vina, imenom i prezimenom odnosno

nazivom proizvodada i drugim podacima za ocjenjena i joS neocijenjena vina, sve dok

predsjednik Komisije ne proglasi rad I(omisija zavrSenim.

elanak 18.

Komisija ie ocjenjivati vina slijede6im redosliiedorn:
1. bijela mirna vina
2. bijela pjenu5ava vina
3. ruZidasta mirna vina
4. ruZidasta pj enu5ava viua
5. crna mirna vina
6. crna pj enuSava vina
7. prirodna slatka, likerna vina
8. aromatizirana vina
9. voina vina
Pjenusava vina ocjenjuju se prije mirnih, a u svakom od nabrojenih tipova vina, ocjenjuju se

suha prije slatkih, mlada prije starih, nearomatidna prije aromatidnih.

Ukoliko zato postoji opravdani razlog, predsjednik moZe odrediti i drugadiji slijed ocjenjivanja.

III. UTVREIVANJE ODLIEJA
Clanak 19.

Vinima se temeljem konadnog rezrltata medijane dodjelju.ju slijedeca odlidja:

VELIKA ZLATNA DIPLOMA:
ZLATNA DIPLOMA:
SREBRNA DIPLOMA:
BRONdANA DIPLOMA:
PRIZNANJE:

90 do 100

85 do 89

80 do 84
75 do 79
70 do 74 bodova

organizacijski odbor ,,sajma i izlo'zbe zagorskih vina", Bedekovdina svakom Sudioniku

ocjenjenog uzorka dodijelit ie diplomu odnosno priznarile u skladu s Pravilnikom, u koju su

upisani svi relevantni podaci o istom.

Na diplomama ,,hobi proizvodada" isto ie biti i naznadeno

ilanak 20.

Organizacijski odbor ,,Sajma r izloLbe zagorskih vina", Bedekovdipa moZe birati Sampiona

me-du vinima koja su postigla najmanje 85 pozitivnih bodova, a proizveo ih je Sudionik.

NajviSe ocjenjeno vino iz svake kategorije iz dlanka 22. ovog Pravilnika moZe se proglasiti

Sampionom kategorije.
Vina u pojedinim kategorijama moraju bili ocjenjena u konkurenciji s najmanje 5 vina'

Organiiacijski odbor,,Sajma i izloLbe zagorskih vina", Bedekovdina moZe utvrditi i dodatne

nagrade.

Clanak 21.

Ako Komisija utvrdi da uzorak vina ne odgovara deklaraciji, Or$anizator pridrZava pravo

kontrole istovjetnosti kvalitete, kao i mogu6nosti isklju6ivanja istog iz natj ecanja.

IV. SVRSTAVANJE UZORAKA VINA U KATEGORIJE



Clanah 22.
Vina se svrstavaju r.r sljedeie kategorije, gr.r:pe i poclgr.npe te irnaju uavede'a obiljeZja:

KATEGoRTJA | - BIJELA vtNA NEARoMAT|eNtH SoRATA

GRUPA A - Mirna vina. (*)

Ova vlna mogu sadrzavati tlak C0, manji od 0,5 ba ra pri 20'c.

l)odgrLoa vina ko,a sadr2c do 1g/ - rect. 5cie-a t-A-1
d 4,1 g/ldo 12 g/L red. Seiera t-A-2

2,:t g/L do 45 g/L red. Sedera t-A 3
sadde v 3e od 45 g/L- red. Seaera l-A-4

GRUPAB-Biservina

Ova vina mogu sadriavatl t ak C02 kojl se kreie od 0,5 do 2,5 bara pri 20'c.

oja sadrie do 4 g/L red. Seie ra

vina koja sadrie viSe od 4g/ red. Setera -B-6

GRUPA C Pjenuaava vina

Ova vina mogu sadrZavatl t ak C02 veal ocl 2,5

Podgrupa pjenuiav h vina koja sadr;e do t2 g/L red Seaera ur to eranc iu do +3 s/l- t-c-7
Podgrupapjenusavihvinal<olasadrieodl2,l.gltdo32glLred.Seierauztolerancijudo+3ell t-c-8

a pjenusavih v na lcoja sadr)e od 32,1.9/Ldo 509/L red. Seaera l-c 9

Podgrupa pje nuiavih vlna koja sad rie viie od 50 g/L red Seiera t-c-10

KAT EGORIIA II . ROSE VINA
GRUPA A - Mirna vina, (*)

Ova vina mogu sadriavati tlakC02manl od 0,5 bara prl 20'c.
Podgrupa vina koja sadrle do 4g/L re!. Seiera ll A-11
Podgru pa vina koja sadrie od 4:l g/t do 1? g/L red. Seaera |-A-72
Podgrupa vina <oja sadrie od 12,19lL do 45 g/L red. Seicra l-A-13
Podgrupa vina koja sadrie vlSe od 45 g/L red. Seiera t-A-74

GRUPA B- Biservina

Ova vina mogu sadriavatl t ak C02 koji se l(reie od 0,5 do 2,5 bara pri 20'c

Podgrupa vina koja sad rZe do 4 g/L red Sc6era

Podgrupa vina koja sad rie viie od 4 g/l red, Setera -B 16

GRUPAC-Pjenuiavavina

Ova vina mogu sadriavati tla k C02 Veii ^/.t 2,5

Podgrupa ple nuiavih vina koja sad rie do 12 e/L red. Seiera uz toleranciju do +3 s/L | -c-fi
Podgrupapjenu!avihvinakojasadricodl2,lE/t-da32E/Lrcd.Seaerauztolerancijudo+3RlL -c- 18

pa pjenuSavih vina <oja sadrie od 32,1 g/l- do 50 g/L red. Seiera tc19
upa pje n uaavih vina koja sad rie vi!c od 50 g/L re d Seiera t.c-20



GRUPA A' Mirna vina. (*)
saorZavati tlal CO. n .n i od 0,i bdrd p, 20"c
vina koia sa.lrte do 4 e/i re.l seicra

ruoa vina (oia sadrie viae od 4 e/l red Seaera
cRUPA B Blservina

a v na ko d saLlrTe vr<e od 4P-/ ted
GRUPAC-Pjenusavavina
Ova vina moCU sad rzavati tlal< co2 ve6L ocl 2,5 ba ra pri zo"c.

KATEGORIJA IV - VINA AROMATICNIH SORATA

GRUPA A - Mirna vina. (*)
o"d lird nog- . acl -d. rI: L dl CO/ sdrii od O 5 br"d o i 2O"L

vina l(oi.r sadrTe do 4el1. red seae,a
vina koia sadrTe od 41 do 12 P/L red Se6era
vina l(oia sadrte c,d :12,1 do as e/L red 5e6era
vrld l.d,J dll /^ rri- . o ., R/ Lcl Sccerd

RUPA B B!servina
Ova vina nloeu sadrzavati t a < cO2 i s.. kr., e od o,r do 2,. bdra pri 2O",

ruDa vina <oia sa.lr:e do a s/L red Scaera
rze vi!e od 4 s/l red Se6era

GRUPAC-Pjenusavavina
ova vina rnosu sadrzavati tlakco2ve6 od 2,5 bara

PodsrLroa Fienulavih vina <ora saclrze do 12 e/L red Seiera uz tolerancjiLr do +3
PodBrupa pjenu;avih vina l<ojasadr:c od 12,1, e/t-t)o 32. E/t red seiera uz loleranciju do +3 8/L
|-oderuoro rnLlr' n,r"l. r..lR lLuroR/r ,o<dLed

h !ina fo,- s-d,zc v c ed\aLlr r,:Ll scaurr

GPUPA A - vir a Lo- a ( a'Jric do 1p,/ ' rpd i-' crr
vina (oia sadrze do 1s vol % all<oho a

vina <oia sadrie viie od 1s vol % alkohola
GRUPA B v na l<oia sadr:e od 4 1

a vina l(ola sadr:c do 15 vo % a kohol-
v,al?Jo .d:.v;cod lu r'ol i" J .ol-o d

CPUPAC vina ojd id /pvi ' ocl 2trBll rcd.<c,e.
sa.lrTe do 15 vol % all<oho a

vina <oia sadr:e vi!e od 15. vo! % aLkohola

I<ATEGORIIA VI . PRIRIODNO DESERTNA VINA
kasna berba. e.leno vir'o

- Vina nearonratifnih sorata
cRUPA B - Vina aromatianih sorata

KATEGORIJAV. VINA ISPOD PREVIAI<E I<VASACA
Pr lerez Fino. TokaiiSzamarodni, Chaleau Cha

KATEGORUA VII . LIKERSKA VINA

GRUPA A Vina nearomatidnih sorata {l,r: l)ofto, Marsala...

d .ersLihvinal.o asadrZcdo6p/L'.d.!cc.rl
Like rskih vlna koia sadrie od 6 1 do 40 e/L red. Setera

a sadrie do 18. vol.% alkohola
a sadrie viae od 18 vo .% all(oho a

likers(ih vina (oia sadrze od 40,1 do80e/Lred.Seiera
a sadrze do:18 vo .% aLl(oho a

a sadrie viSe od 18. vol.% aLkohola

likerskih v na sad rie vi!e od 80 e/L red. Seie ra

a sadrTe do 18. vol.% al(ohola
a sadr;e viSe od 18. vo .% alkoho a



" elanak 23.
Sampioni se biraju izmedu vina s medijanom najmanje 85, s podr.udja su Krapinsko - zagorske
lupanrje, a proizvedena su sukladno Zakonu o vinu. Pri tome se vina iste kategorije, ko;a u
pojedinoj komisiji postignu najviSr-r ocjenu, istovremeno kusaju od strane dlanova svih
komisija. Najbolje ocjenjenim vinom u pojedinoj kategoriji proglaSava se vino, kojem
ocjenjivadi dodijele najveci broj glasova.

NajviSe ocjenjeno vino iz svake skupine proglaSava se Sampionon.r skupine.

odlidje Sampiona ,,sajma i izloLbe zagorskih vina" Bedekovdina dodijelit 6e se za slijede6e
skupine vina:

. hiiela mirna srrha vrna

. bijela mirna vina s ostarkom Seiera

. ruZidasta icrna mirna vina

. pjenu5ava vina

. predikatna vina

Da bi dobilo Sampionsko odlidje vina u pojedinim skupinama moraju biti ocijenjena u
konkurenciji s najmanje 5 vina.

Najbolje ocijenjeno vino sa najveiim blojem bodova Organizator progla5ava Sampionom ,,
Sajma i izloZbe zagorskih vina" Bedekovdina,

Ukoliko je veii broj uzoraka s jednakom medijanom, najbolji r:zor.ak ocijenit ie se usporednom
metodom redoslijeda, odnosno drugom odgovarajniom melodom, ovisno o bro.lu uzoraka.

U konkurenciju za Sampione ne ulaze vina koja su pro5le godine bila Sampioni.

Dostaviti:
1. Clanovi Organizacij sl<og odbora,,Sajma i izloLbe zagorskih vina",
2. Upravni odjel za gospodarstvo, poljoprivredu, promet, komunalnu

fondove,
3. Pismohrana.

Bedekovdina,",
infrastrukturu i EU

, Zel olar




