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Krapina, 12. svibanj 2016.

Organizacijski odbor ,,Sajma i izloZbe zagorskih vina®, Bedekov&ina, dana 12, svibnja 2016.
godine donosi

PRAVILNIK OCJENJIVANJA VINA 1 VOCNTH VINA
» SAJMA 1 1Z1L.0OZBE ZAGORSKIH VINA*
BEDEKOVCINA

I. UVJETI SUDJELOVANJA
Clanak 1.
Ocjenjivanje je otvoreno za sva vina i voéna vina proizvedena u Krapinsko-zagorskoj Zupaniji,
a sudjelovati mogu ¢lanovi udruga vinogradara i vinara s podruéja Krapinsko-zagorske Zupanije
(u daljnjem tekstu: Sudionik).
Sudionik mora biti upisan u Vinogradarski registar.
Svi uzorei moraju biti u originalnim bocama, volumena 0.75 ili 1.0L, osim u sluéaju
predikatnih i specijalnih vina, s prikladnim deklaracijama koje sadrze informacije o sudioniku
1 uzorku,
[znimno, u ocjenjivanju vina mogu sudjelovati i proizvodadi hobisti, ali oni nisu u
konkurenciji za nagrade.
Clanak 2.
Sudionici moraju Organizatoru dostavili po 6 boca od svakog prijavljenog uzorka, sukladno
¢l
Za predikatna i deserina vina dostavljaju se najmanje po 3 boce volumena od 0,2 do 0,75 L.
Clanak 3.
Uzorei ving moraju biti upisani u prijavni listi¢ kako slijedi:
- ime i prezime odnosno naziv sudionika
» podatak je li sudionik upisan u Vinogradarski registar
* naziv vina (sortni sastav)
+ kategorija kakvoce sukladno Zakonu o vinu RI4, odnosno uredbama EU
*  boja vina
» berba i vinogorje
» ukupna koli¢ina proizvedenog vina
* koli¢ina vina na zalihi.
Clanak 4.
Uz prijavu za svako vino treba priloZiti rezultate fizikalno kemijskog ispitivanja s
parametrima kakvoce:
Alkohol vol %
Reducirajuéi $eceri g/l.




Ukupna kiselost, izraZenu kao vinska, g/L

Clanak 5.
Oznake na boci svakog vina moraju biti istovjetne s oznakama upisanim na prijavnom listicu.

Clanak 6.
Za svaki uzorak vina sudionik plaéa kotizaciju u iznosu od 100,00 kuna.

II. ORGANIZACIJA OCJENJIVANJA T RAD KOMISIJE

Clanak 7.
Vina se ocjenjuju metodom 100 pozitivnih bodova.
Konalni rezultat je prosjetna vrijednost medijana.
Obrazac metode sastavni je dio ovog pravilnika (prilog 1.)
U ocjenjivanju vina s razvijenim manama 1 bolestima ili vinima koja nisu pripremljena za
ocjenjivanje, obvezno se navode razlozi radi kojih se vina senzorno ne prihvacaju.

Clanak 8.
Organizator izabire Udrugu domadina ocjenjivanja.
Organizacijski odbor udruge domadina organizira i provodi zaprimanje uzoraka u mjestu kojega
on odredi te provjerava deklaracije na bocama i usporeduje ih s podacima u prijavnom listicu,
ispravlja mozebitne pogreske, a uzorke koji ne ispunjavaju uvjete iz ovog Pravilnika iskljutuje
iz natjecanja. Takoder osigurava odgovarajuce cuvanje uzoraka.

Clanak 9.
Organizacijski odbor udruge domadina organizira 1 provodi upisivanje prispjelih uzoraka u
dnevnik, oznadava ih brojem pod kojim su zaprimljeni. Na osnovu podataka naznalenih u
prijavi provodi razvrstavanje uzoraka za ocjenjivanje sukladnoe ovom Pravilniku.

Clanak 10.
Ocjenjivanje vina i vo¢nih vina obavlja jedna ili vise Komisija za ocjenjivanje (u daljnjem
tekstu: Komisija), sastavljena od najmanje 5 ocjenjivaca, vrsnih poznavatelja vina
kontinentalne Hrvatske, a koji imaju certifikat o provjeri znanja i sposobnosti za degustatora
kojeg izdaje Agronomski fakultet Sveugilista u Zagrebu, odnosno koji se nalaze na Popisu
&lanova Povjerensiva za organolepitéko ocjenjivanje vina i voénih vina (NN 156/14) sukladno
Pravilniku o organolepti¢nom (senzornom) ocjenjivanju moéta i vina (NN 106/2004.).
Broj Komisija ovisi o broju prijavljenih uzoraka.
Predsjednika Komisija predlaZe i potvrduje Organizacijski odbor.
Clanove Komisija prediaze Organizacijski odbor ,Sajma [ izloZbe zagorskih vina®,
Bedekovéina na prijedlog ili preporuku predsjednika Komisija.

Clanak 11.
Ocjenjivanje vodi predsjednisivo kojega sacinjavaju:
1. predsjednik
2. tajnici Komisija za ocjenjivanje
Predsjednik i tajnici ne ocjenjuju vina.

Clanak 12.
DuzZnosti predsjednika su da:



brine o pravilnom rasporedu uzoraka

osigurava anonimnost uzoraka (ijekom ocjenjivanja

brine o rasporedu 1 kontinuitetu prezentiranja uzoraka

osigurava tajnost rezultata do zavrietka rada Komisija

kontrolira identitet uzoraka, te iskljucivanje uzoraka koji ne ispunjavaju uviete natjecanja,

a za koje Je Komisija utvrdila da imaju mane { bolesti

organizira i nadzire rad svih ukljucenih u ocjenjivanje

7. nadgleda raspodjelu i prikupljanje ocjenjivagkih listica, verificiraju ocienjivackih listiéa,
nadgleda izratunavanje rezultata te njihovu objavu

8. ukoliko smatra potrebnim, zahtijeva ponovno ocjenjivanje uzoraka (miris na &ep, velika

razlika u ocjenama izmedu pojedinih ¢lanova komisije, nepravilna ocjena vina zbog

neodgovarajuceg redoslijeda i dr.).
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Clanak 13.
Uzorci se tode iz originalne boce umotane u bijeli ubrus ili u neprozirnoj vreéici.
Svi ¢lanovi Komisije istovremeno ocjenjuju uzorak toden iz iste boce.
S grla boce trebaju biti skinute sve oznake koje bi mogle ukazivati na proizvodaga.

Clanak 14.
Rad Komisije je zatvoren za javnost.
Ocjenjivanje se provedi na slijededi nadin:
1. ocjenjivaéi moraju raditi u potpunoj tisini
ne smiju znati identitet { rezultate prije kraja ocjenjivanja
osobama koje ne sudjeluju u organizaciji ocjenjivanja ulaz nije dozvoljen
nije dopusteno pusenje tijekom rada
otvaranje boca i prikrivanje uzoraka provodi se u odvojenoj prostoriji
svaki ocjenjivad dobiva svoj stalni broj
tade ISO standarda, Ciste i suhe, pune se pred ocjenjivadima
vrijeme ocjenjivanja odreduje predsiednistvo
svako se vino ocjenjuje pojedinaéno, ne usporedno
. prije pogetka ocjenjivanja provodi se ujednacavanje s vinom istog tipa kao i predvidena
serija, a rezultati se zajednicki raspravljaju
11. predsjednik utvrduje pauze za vrijeme rada
12. za vrijeme ocjenjivanja ocjenjivaéima stoje na raspolaganju voda i kruh
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Clanak 15,
Vina trebaju biti pripremljena na odgovarajuéim temperaturama:

| - bijela i ruziasta mirna | 10-12°C B |
- ¢rna mirna 15-18°C B |
- pjenusava 8 —10°C '

- predikatna, desertna i likerska | 10 - 12°C,

Clanak 16.
Ocjenjivaéi potpisuju ocjenjivacke listice.
Predsjednik pregledava i poipisuje listice. Osobe zaduZene za tehni¢ku pomoé unose rezultate
u odgovarajuéu bazu podataka (elektronski) radi pohrane i provjere rezultata. Na kraju
ocjenjivanja predsjednik potpisuje zapisnik koji sadrzi sve relevantne informacije o
ocjenjivanju i rezultatima.



Clanak 17.
Clanovi Komisije ne smiju biti upoznati s nazivom vina, imenom i prezimenom odnosno
nazivom proizvodata i drugim podacima za ocjenjena i jod neocijenjena vina, sve dok
predsjednik Komisije ne proglasi rad Komisija zavrienim.

Clanak 18,
Komisija ¢e ocjenjivati vina slijedeéim redoslijedom:
bijela mirna vina
bijela pjenusava vina
ruzi¢asta mirna vina
ruziasta pjenudava vina
crna mirna vina
crna pjenu$ava vina
prirodna slatka, likerna vina
aromatizirana vina
voéna vina
Pjenugava vina ocjenjuju se prije mirnih, a u svakom od nabrojenih tipova vina, ocjenjuju se
suha prije slatkih, mlada prije starih, nearomati¢na prije aromati¢nih.
Ukoliko za to postoji opravdani razlog, predsjednik moze odrediti i drugaciji slijed ocjenjivanja.

Relicibe AR ol A

1L UTVRPIVANJE ODLICJA )
Clanak 19. ‘
Vinima se temeljem kona¢nog rezultata medijane dodjeljuju slijedeca odli¢ja:

- VELIKA ZLLATNA DIPLOMA: 90 do 100

7ZLATNA DIPLOMA: 85 do 89
SREBRNA DIPLOMA: 80 do 84
BRONCANA DIPLOMA; 75 do 79

PRIZNANIJE: 70 do 74 bodova

Organizacijski odbor ,,Sajma i izloZbe zagorskih vina“, Bedekovéina svakom Sudioniku
ocjenjenog uzorka dodijelit ¢e diplomu odnosno priznanje u skladu s Pravilnikom, u koju su
upisani svi relevantni podaci o istom.

Na diplomama ,,hobi proizvodaa™ isto ¢e biti i naznaceno

Clanak 20.
Organizacijski odbor ,,Sajma i izlozbe zagorskih vina“, Bedekov&ina moZe birati Sampiona
medu vinima koja su postigla najmanje 85 pozitivnih bodova, a proizveo ih je Sudionik.
Najvide ocjenjeno vino iz svake kategorije iz ¢lanka 22. ovog Pravilnika moZe se proglasiti
Sampionom kategorije.
Vina u pojedinim kategorijama moraju biti ocjenjena u konkurenciji s naj manje 5 vina.
Oreanizacijski odbor ,,Sajma i izloZbe zagorskih vina®, Bedekové&ina mozZe utvrditi 1 dodatne
nagrade.

Clanak 21.
Ako Komisija utvrdi da uzorak vina ne odgovara deklaraciji, Organizator pridrZava pravo
kontrole istovietnosti kvalitete, kao i mogucnosti iskljuéivanja istog iz natjecanja.

IV. SVRSTAVANIJE UZORAKA VINA U KATEGORIJE



Vina se svrstavaju u sljedece katlegorije, grupe i podgrupe te imaju navedena obiljezja:

Clanak 22.

!KATEGORIJA | - BIUELA VINA NEAROMATICNIH SORATA

| GRUPA A - Mirna vina. (%)

Ova vi

ina mogu sadrzavati tlak CO2 manji od 0,5 bara pri 20°c.

Podgrupa vina koja sadrze do 4g/Lred. §eée_ra

FPodgrupa vina kaja sadife od 4,1 g/ do 12 g/1. red. Eec'erg

-A-1
-A-2

Podgrupayina kojs sadrie od 12,1 g/l.do 45 g/Lred. Sedera

I-A-3

Podgrupa vina kaja sadrie vise od 45/l red. Secars

GRUPA B - Biservina
Ova vina mogu sadriavati tlak CO2 koji se krede od 0,5 do 2,5 hara pri 20°c.

[-A-4

Podgrupa vina koja sadrie do 4 g/L red. Sedera

I-B-5

Podgrupa vina koja sadrze vide od 4 g/l red. Sedera

Cvav

[-B-&

GRUPA C- Pjenusava vina

ina mogu sadriavati tlak CC2 ved] od 2,5 bara pri 20°c.

Podgrupa pjenuavih vina koja sadrie do J?g/L red. Secera uz toleranciju do +3 g/L_

|-C-7

Podgrupa pjenusavih vina keja sadrie od 12,1 g/L do 22 g/1 red. Seéera uz toleranciju do +3 g/l

I-C-8

Fodgrupa pjenuavih vina koja sadrie od 32,1 g/L do 50 g/1. red. Sedera

|-C-9

Podgrupa pjenulavih vina koja sadrie vite od 50g/Lred. Secera

KATEGORI

I-C-10

JA Ll - ROSE VINA

Ovav

GRUPA A - Mirnavina, (¥

ina mogu sadrfavati tlak CO2 manji od 0,5 bara'pri 20,

Podgrupa vina koja sadrie do 4g/L red. Sedera

t-A-11

Podgrupa vina koja sadrie od 4,1 g/L do 12 /1 red. §eée_ra_

[I-A-12

Podgrupa vina koja sadrie od 12,1 g/l do 45g/L red. Secéera

II-A-13

Podgrupavina koja sadrie vide od 45 g/Lred. Secera

COvav

GRUPA B - Biservina

ina mogu sadriavati tlak COz koji se krede od 0,5 do 2,5 bara ori 20°,

Podgrupa vina koja sadrie do 4g/l.red. Secera

Qvavy

GRUPA C - Pjenusava vina

[1-A-14

|I-B-15

Podgrupa vina koja sadrie vise od 4 g/l red. Secera

II-B-16

ina mogu sadrzavati tlak COz veci od 2,5 bara pri 20%c.

Podgrupa pjenulavih vina koja sadrie do 12 g/L. red, Secera uz toleran.ciju do +3 g/L

I-C-17

Fodgrupa planudavih vina koja sadrie od 32,1 g/ do 50 g/L red. Secera

Podgrupa pJenudavin vina koja sadrie od 12,1 g/l do 32 g/l red. Secera uz toleranciju do +3 g/L

ll-c-18

11-C-19

|Pedgrupa pjenuavih vina koja sadrie vido od 50 g/l.red. Seéera

11-C-20




KATEGORI NA o |
GRUPA A - Mirna vina. (*)
Ciwa wina misgu sadrZavati tlak CO2 manji od 0,5 bara pri 20°c,
Fodgrupn vina kola sadrie do 4 g/t red. Sedera 1n-m-321
Podgrupa vina koja sadrie vise od 4 g/l red Seders 1-8-22
GRUPA B - Biser vina
Dwa wind mogu sadrfavatl thak €O koji e krede od 0.5 dp 2.5 bam pri 207c
Podgrupa vina kDJ:E: sacrie do 4 g/l red. Sl-(:l,-_rn ) _|__|||1:3_3_
*odarupa vina koja sadrie vise od 4 g/l red. ;__fu_:\-_n:'__'l_‘_r.'l Hi-B-24
GRUPA C - Pjenusava vina
Qwva vina mogu sadriavati tlak C0z vedl od 2,5 bara pri 20°c. Hi-e-25
KATEGORIJA IV - VINA AROMATICNIH SORATA i
GRUPA A - Mirna vina. {(*}
Qva vina mogu sadriavati tlak COz manji od 0,5 bara pri 20°c,
Prodprupa vina koja sadrie do Ag/l.red. Secera S Wb -2
- Ferdprupa vina kola sadrie od 4,1 g/l do 12 g_/L red Secera o I-a- 2
Fodgrupn vina koja sadrie od 12,1 |_._|_th do A5 g/t red Seédera IM-A-28
Fodprupn vina lkoja sadrie vise od 45 g/L r_e_d_ﬁ'eéera 1% f-29
GRUPA B - Biservina
Ova vina mogu sedrzavat] tlak C0z kaji se kreée od 0,5 do 2,5 bara pri 20%c.
Podgrupa vina koja sadrie do 4 g/L red. Secera IV B30
i !:‘n_r_iﬁ_rur_mnfl_r_l_g_l-l.!_lj..!__*ﬂtirze‘_viﬁe od 4 g/l red_ Secera ' -B-31
GRUPA C - Pjenugava vina
Ova viha magu sadriavati tlak C02 vedi od 2,5 bara pri 20"
Podgruna pienuiavih vina koja sadrie do 12 g/L red. Seéera uz toleranciju de +3 [N -C-32
Podgrupa pjenuiavih vina koja sadrie od 12,1 g/l do 32 g/l red Sederauzicleranciju do +3 g/L Iv-C-33
Podgrupa pienuavih vine koja sadrie od 32,1 g/l do .;Og/Lred Sedéera n-C-34
Perelgrigai plenuiavih ving koja sadiZe vise od 50 g/l red. Sedera W35
KATEGORLA W - VINA ISFOD PREVLAIKE KV-ASACA
[Pr. Jerez Fino, Tokaji Szamarodn\'iﬁha’teﬂ—chglru'n: It )
GRUPA A - vina koja sadrie do 4 g/l red._Zecera
Fodgrupa vina koja sadrze do 15 vol % alkchola W-A-3E
Podgrupn vina koja sadrie viSe od 15 vol % dlkohoia o AR
GRUPA B - vina koja sadrze od 4,1 g/| o il g/t ri-d.ﬂ’.:.-!:.:_lrn
Padorupa vina koja sadrie do 15, vol %6 alkohola N W-B- 3R
Podgrupn vina koja sadrie vie od 15 vol % alkohola o W-B.39
GRUPA C - vina koja sadrze viZe od 20 g/Lred. Sedera
Podgrupa vina kuja sadrie do 15 vol % alkohola W -C-an
118 Podprupa vina koia sadric viie od 15, vol % alkohola WeCaAl
KATEGORIA VI - PRIRIODNO DESERTNA VINA i = L |
|kasna berba, ledeno vino_..} - - - ]
GRUEA A - Vina nearomatiénib sorata = - Vi-A.42
GRUPA B - Vina aromaticénih sorata Vi-B-43
KATEGORUA VIl - LIKERSKA VINA . BE=
GRUPA A - Vina ngaromatiénih sorata (Pr: Porto, Marsala...)
Podgrupa likerskih vina koja sadrze do 6 g/l red. Se¢era W i)
Poderupa likarskih vina koja sadrie od 6,1 do 40 a/L red. Sedera
a sadrze do 18. vol.% alkohola VIi-A-45
] a sadrie vise od 18 vol.% alkcholza VI-A-46
Padgrispa likerskih vina koja sadrie od 46,1 do 80 g/L red. Secera
asadrie do 18 vol.% alkchola Wil-A-47
) asadrie vise od 18, vol.% alkohola Yil-A-48
Podgriipa likerskih vina kija sadrie vide od 80 g/l red. Secera
a sadrie do 18. vol.% alkohola V1I-A-49
a sadrie vide od 18. vel.% alkohola _ | WI-A-50




Clanak 23.
Sampioni se biraju izmedu vina s medijanom najmanje 85, s podruéja su Krapinsko -- zagorske
Zupanije, a proizvedena su sukladno Zakonu o vinu. Pri tome se vina iste kategorije, koja u
pojedinoj komisiji postignu najvisu ocjenu, istovremeno kulaju od strane ¢lanova svih
komisija. Najbolje ocjenjenim vinom u pojedinoj kategoriji proglaava se vino, kojem
ocjenjivadi dodijele najveéi broj glasova.

Najvide oc¢jenjeno vino iz svake skupine proglaava se Sampionom skupine.

Odli¢je $ampiona ,,Sajma i izloZbe zagorskih vina® Bedekovéina dodijelit ¢e se za slijedece
skupine vina:

*  bijela mirna suha vina

* bijela mirna vina s ostatkom Se¢era

* ruZi€asta | crna mirna vina

* pjenudava vina

» predikatna vina

Da bi dobilo Sampionsko odli¢je vina u pojedinim skupinama moraju biti ocijenjena u
konkurenciji s najmanje 5 vina.

Najbolje ocijenjeno vino sa najveéim brojem bodova Organizator proglaiava $ampionom ,,
Sajma i izlozbe zagorskih vina® Bedekovéina.,

Ukoliko je veci broj uzoraka s jednakom medijanom, najbolji uzorak ocijenit ée se usporednom
metodom redoslijeda, odnosno drugom odgovarajuéom metodom, ovisno o broju uzoraka.

U konkurenciju za 8ampione ne ulaze vina koja su pro$le godine bila $ampioni.
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Dostaviti:
1. Clanovi Organizacijskog odbora ,,Sajma i izlozbe zagorskih vina®, Bedekovéina,”,

2. Upravni odjel za gospodarstvo, poljoprivredu, promet, komunalnu infrastrukturu i EU
fondove,

3. Pismohrana.







